OMNCAHUE

Santa Sarah

MAJIKATA CAPA

MankaTta Capa e BA4bXHOBEHa OT KOHLIEMNLMATA 32 )KEHCTBEHOCT, KOMMJIEKCHOCT, MHOTOM/1aCTOBOCT U NpeLu3Ha
eneraHTHocT. Cnen BHMMaTeleH NoABop Ha Hal-406pMTe COPTOBE 3a Cb3A4aBAHETO Ha TO3M MHOTO/INK GeHs,
MucusTa Ha MankaTa Capa e 4a Bb/IHYBa M B CbLLLOTO BpeMe Aa 6bie 3arafbyHa KaTo npeduHeHa Miaga gama.

'po3aeTo 3a Mankata Capa 2021 e 13us10 OT COGCTBEHM N1035, B paoHa Ha opuua, A0 YepHOMOPCKUs 6psr,
3a KOUTO ce rpuxun EsreHmns Meopruesa, a BUHOTO € Cb3[afeHO 1 OTrIe4aHo Nnog rpuxuTe Ha KanvmHa JsHkosa.

OCHOBHA UH®OPMALIUA
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Mpounsxop,
BuHeH pervion
Bupg,

PekonTta
CopToB cbCTaB

Bb3pacT Ha noseTo
Mnowy, Ha napuenuTe

XapaKTepuUCTUKK Ha TepeHa:
e Cupa
e Manbek
o KapmeHep
e KabepHe PpaH
e KabepHe COBUHbOH

Bvarapus, Nopuuya 8225, mectHocT BagemuTre, paiioHa Ha Momopue

KO>)xHO YepHOoMopue

KauecTBeHo yepBeHo cyxo BUHO cbe 3IY

2021

60% Cupa, 10% Man6ek, 15% Kapmenep, 5% KabepHe ®PpaH, 5%

Ka6epHe CoBuHbOH, 5% Maspys
8 roanHun

Cupa 1,70 xa, Man6ek 0,40 xa, Kapmenep 0,50 xa, KabepHe ®Ppan 1,00
xa, Ka6epHe CoBuHboH 3,00 xa, MaBpypg, 1,10 xa

Mo copTose:

HaknoH 3°/HagMopcka BucounHa 20 m/OpuenTtauusa Ceeep-tOr
Haknon 3°/HagMopcka BucounHa 130 m/OpuenTtauus Ceeep-tOr
Haknon 3°/HagMopcka sucounHa 20 m/OpuenTtauus Cesep-tOr
HaknoH 5-7°/Hapgmopcka BucounHa 50-120 m/OpueHTtauus lOrosanag
HaknoH 5-15°/Hapmopcka BucoumnHa 20-130 M/OpueHTauus

Orosanaga; IOr; UsTok-3anag

e Maspyg, HaknoH 7°/ Hapmopcka BucoumnHa 60 M/ OpuenTtaums lOr-kOrosanag,

v/ [bcToTa Ha no3uTe 5000 no3u/xa

v ®opmuposka JAyctpaneH lNoito

v/ Tlousu MecbKANBO-TANHECTH, KapGOHATHU YEPHO3EMOBUAHU, PEHA3UHU

v [o6us 5000 kr/xa - 32,5 xn/xa

v [po3pnobep I'po3peTo e ceneKkTupaHo M 6paHO Ha pbKa B KaceTku no 10 kr, ot

25.09 po 15.10.2021

TEXHUWYECKN OAHHA

v Ankoxon, 06.% 14,50

 TvuTpyemu Kucenmum, r/n 5,20

 3axapw, r/n 3,60

+ O6em byTunKa 750 mn

« 3aTBapsiHe DIAM 5

+ ToauHa Ha 6yTuampaHe AsrycTt 2022

« [lpoussenenu 6yTuaKK 5000 6yTuaku

v

TemnepaTypa Ha cepBupaHe

TEXHOJI0OI'nA

OnTumanHa TeMmnepatypa 18 °C / 64 °F

Bunudukauus

OTnexkaBaHe

CtyneHa Mauepaums npy 8°C B AbPBEHU CbA0BE OT GPEHCKU, HEMCKU U aBCTPUINCKKN Ab6 C
BMecTuMocT 3500 Kr, cbAoBe OT HepbXKAaema cToMaHa ¢ BMecToMocT 4200 kr u B
pOoTO6BYBM OT aBCTPUWCKM Ab6 € KanmaumteT oT 450 kr, 3a nepuon oT 7 AHW.
QepMeHTaLMATa NPOTUYa B NPOAb/KEHME HA 3 ceaMMUM, NOCNe[BaHa OT Mauepaums Ha
31°C Ha depMeHTUpanoTo rposge 3a 3-4 AHU. ManonakTuyHaTa depMeHTaums NpoTmya B

Ab60BM 6bYBM NO 225 N 3a Nepuof oT 4 ceaMULN.

BEJIEXXKU

BuHoTO OoTnexxaBa 6 Meceua B M3Mos3BaHW GpeHCKM Gapuun M 4 Meceua B CbAoBe OT
HepbXXJaemMa CTOMaHa.

JerycrtaumoHHun
6enexku

CbyeTaHue c xpaHa

HacuTeH, Abn6oK pybuHeH UBAT. KOMMIEKCEH HOC C HOTKM Ha CAafbK 4YepBeH
nunep, Yepella, Kakao, 3eMJIMCTU HOTKM, Mac/io C PO3MapuH U MeHTa. Ts/10To e
COYHO, MJIOA0BO M 3P0 C HOTKM Ha Macsio, YepeH MJIoA, U NevyeHa YepBeHa YyLuKa

B Ab/rns duHan.

KOM6MHMpa ce ,u,o6pe CbC COYHM Meca - TeJlIeWKO, arHewkKo, KakTo n ¢ pu3oTo Uaun
nacTa C MaHaTapKu. Moxke Aa ce KOHCyMUpa U CaMOCTOATEJIHO,

¢

lopuua 8225, yn.Ueaino 2,
paiioHa Ha NMomopwue, byprac


https://www.facebook.com/ivo.genowski
https://www.instagram.com/ivogenowski/
http://www.santa-sarah.com/
https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0

DESCRIPTION

Santa Sarah

PETITE SARAH

Petite Sarah, a blend crafted by the Santa Sarah Wine Estate, is inspired by the concept of femininity,
complexity, multi-layeredness, and precise elegance. The winemakers carefully selected the best grapes to
create a blend that is both sophisticated and mysterious, like a young lady of refined taste. The grapes for Petite
Sarah 2021 are entirely sourced from the estate's own vineyards in the Goritsa area, located next to the Black
Sea coast. The vineyards are tended to by Evgenia Georgieva, the winemaking process is overseen by Kalina
Dyankova. The result is a wine that is both intriguing and alluring, with layers of complexity that unfold with
every sip.

GENERAL INFORMATION
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Origin Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region
Wine region Southern Black Sea Coast

Type Quality dry red wine with PGI

Vintage 2021

Grape varieties

Age of vineyard
Vineyard surface area

Topography of vineyard:

e Syrah Slope 3°/Altitude 20 m/ Orientation North South
¢ Malbec Slope 3°/Altitude 130 m/ Orientation North South
e Carmenere Slope 3°/Altitude 20 m/ Orientation North South

e Cabernet Franc
e Cabernet Sauvignon

e Mavrud

Planting density
Vine training system
Soils
Yield

Harvest

TECHNICAL DATA
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60% Syrah, 10% Malbec, 15% Carmenere, 5% Cabernet Franc, 5%
Cabernet Sauvignon, 5% Mavrud

8 years

Syrah 1,70 ha, Malbec 0,40 ha, Carmenere 0,50 ha, Cabernet Franc 1,00
ha, Cabernet Sauvignon 3,00 ha, Mavrud 1,10 ha

By varieties:

Slope 5-7°/Altitude 50-120 m/ Orientation Southwest

Slope 5-15°/Altitude 20-120 m/ Orientation Southwest; South; North
South; East West

Slope 7°/Altitude 60 m/ Orientation Southwest

5000 plants/ha

Guyot double

Sand-clay, carbonate-limestone, rendzinas

5000 kg/ha - 32,5 hl/ha

Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 25.09 to 15.10.2021

Alcohol by volume, %
Total acidity, g/I
Residual sugar, g/I
Bottle sizes available
Closure type

Bottling

Production

Serving

WINEMAKING

LKL

14,50

5,20

3,60

750 ml

DIAM 5

August 2022

5000 bottles

Optimum drinking temperature is 18 °C / 64 °F

Cold maceration at 8°C in wooden vats of French, German, and Austrian oak with a capacity
of 3500 kg, stainless steel vats with a capacity of 4200 kg, and rotobarrels of Austrian oak
with a capacity of 450 kg, for a period of 7 days. After the cold maceration, the grapes are

Vinification fermented for 3 weeks. Following the fermentation, the grapes are subjected to a period of
maceration at 31°C for 3-4 days. The final step in the winemaking process is malolactic
fermentation, which takes place in 225 liters oak barrels for a period of 4 weeks.

Agei The wine is aged for a total of 6 months in used French oak barrels. Following the barrel
geing

ageing, the wine is then aged for an additional 4 months in stainless steel vessels.

WINE NOTES

Rich, deep ruby color. Complex nose with notes of sweet red pepper, cherry, cocoa, earthy
notes, rosemary oil and mint. On the palate, this wine is juicy, fruity and ripe with full body
and hints of butter, black fruit and roasted red pepper in the long finish.

Tasting notes

It pairs well with juicy meats - veal, lamb, as well as with risotto or pasta with mushrooms.
Its structure and complexity can be appreciated on their own, without the need for food
pairings.

Food pairing
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https://www.facebook.com/ivo.genowski
https://www.instagram.com/ivogenowski/
http://www.santa-sarah.com/
https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0

Santa Sarah

PETITE SARAH

BESCHREIBUNG

Die "kleine Sarah" ist vom Konzept der Femininitat, Komplexitdt, Mehrdimensionalitdt und prézisen Eleganz
gepragt. Die Aufgabe der "kleinen Sarah" ist es, nach einer sorgfaltigen Auswahl der besten Trauben fiir diese
facettenreiche Komposition, als anspruchsvolle junge Frau zu faszinieren und zugleich geheimnisvoll zu wirken.
Die Trauben fur den Jahrgang 2021 der "kleinen Sarah" kommen ausschlieBlich aus eigenen Weinbergen in der
Nahe des Dorfes Goriza an der Schwarzmeerkiste. Sie werden von Evgenia Georgieva bewirtschaftet. Der
Wein wurde unter ihrer Flihrung kreiert und von Kalina Dyankova kultiviert.

GRUNDINFORMATION

v/ Herkunft Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln®, Kreis Pomorie
v Weinregion Siid-Schwarzmeer-Region
v/ Bezeichnung Trockener Roter QualitatsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft
+ Jahrgang 2021
+/ Sortenzusammensetzung 60% Syrah, 10% Malbec, 15% Carmenere, 5% Cabernet Franc, 5%
Cabernet Sauvignon, 5% Mavrud
« Alter des Weinbergs 8 Jahre
« Flache der Grundstiicke Syrah 1,70 ha, Malbec 0,40 ha, Carmenere 0,50 ha, Cabernet Franc 1,00
ha, Cabernet Sauvignon 3,00 ha, Mavrud 1,10 ha
« Eigenschaften des Gelandes: Nach Sorten:
e Syrah Neigung 3°/Héhe tiber dem Meeresspiegel 20m/Ausrichtung Nord-Siid
¢ Malbec

Neigung 3°/Hohe liber dem Meeresspiegel 130m/Ausrichtung Nord-Siid
Neigung 3°/Hohe liber dem Meeresspiegel 20m/Ausrichtung Nord-Siid
Neigung 5-7°/Hohe dem Meeresspiegel 50-120m/Ausrichtung Siid-West
Neigung 5-15°/Héhe iiber dem Meeresspiegel 20-130m/ Ausrichtung
Sid-West; Siid; Ost-West

e Carmenere
e Cabernet Franc
e Cabernet Sauvignon

e Mavrud Neigung 7°/Héhe {iber dem Meeresspiegel 20-130m/ Ausrichtung Siid-
West; Siid; Ost-West
v/ Rebdichte 5000 Reben/ha
« Erziehung Zweiseitiger Guyot
v Boden Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina
v Ertrag 5000 kg/ha - 32,5 hl/ha
v Weinlese

Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom 27.09
bis 15.10.2021 gelesen und selektiert

TECHNISCHE DATEN

v Alkohol, Vol.% 14,50

 Titrierbare Sauren, g/I 5,20

« Restzucker, g/l 3,60

« Flaschenvolumen 750 ml

« Verschluss DIAM 5

« Jahr der Abflllung August 2022

« Hergestellte Flaschen 5000 Flaschen

« Serviertemperatur Optimale Temperatur 18 °C / 64 °F

TECHNOLOGIE

Die Kaltmazeration findet bei 8°C in Holzfassern aus franzdsischer, deutscher und 6sterreichischer
Eiche mit einer Kapazitat von 3500 kg statt. Zudem werden Edelstahlfasser mit 4200 kg Volumen
Winifizierung Und rotierende Eichenfdsser aus Gsterreichischer Eiche mit 450 kg Kapazitat verwendet. Dieser
Prozess dauert 7 Tage. AnschlieBend wird eine Garung Uber einen Zeitraum von 3 Wochen
durchgefiihrt, gefolgt von einer Mazeration bei 31°C der fermentierten Trauben fiir 3-4 Tage. Die
malolaktische Garung findet in 225 Liter Eichenféassern tber einen Zeitraum von 4 Wochen statt.

Der Wein wird fir 6 Monate in gebrauchten franzésischen Fassern und danach 4 Monate in
Edelstahlbehéltern gelagert.

Lagerung

BEMERKUNGEN

Der Wein prasentiert sich in einer intensiven, tiefen Rubinrotfarbung. Die Nase ist

Geschmacksprofil komplex mit Noten von Paprika, Kirsche, Kakao, erdigen Tonen, Rosmarindl und
Minze. Der Geschmack ist saftig, fruchtig und ausgereift, ergdnzt durch einen
Hauch von Butter, dunklen Friichten und gerosteter roter Paprika im langen
Nachklang.
Dieser Wein harmoniert perfekt mit saftigem Fleisch wie Kalb und Lamm, aber auch
Essenspaarung

mit Risotto oder Nudelgerichten mit Pilzen. Er kann ebenso solo genossen werden.
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